
GRILL & 
GENIET

Bestel 
online!
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OM ZELF SAMEN TE STELLEN
Carpaccio spies  3.05
2 saté varkenshaas  2,75
2 saté kip  1.80
Hamburger  1.25
Range burger  1.30
Stoere mannen burger  1.75
Barbecue worst  1.25
Barbecue worst Provençaal  1.35
Chipolata worstjes  100 gram 1.75
Gem speklap div smaken  1.55
Gem varkensfilet  1.85
Fakkel  1.65
Gem kipfilet div smaken  1.80
Mixed grill  2.55
Shaslick  2.05
Griekse spies  1.80
Italiaanse kipspies  1.85
Hawaïspies  2.05
Ossenhaasspies  6.50
Runderspies Espagnol  2.95
Solo mio spies  100 gram 2.95
Vuurpijl  1.75
2 lamskarbonades 100 gram 3.15
Blije Dijen spies  1.75
Gekruide procureur  1.85 
Pepersteak  2.85
Entrecote  100 gram 3.05
Drumstick  1.25
Spare ribs  100 gram 1.75
Golfstick  2.15
Kip op Stok  1.85

De Wijs, keurslager
www.dewijs.keurslager.nl

De Wijs, keurslager
Adelstraat 14, 4921 BR  Made

Tel. 0162-682696  Fax 0162-686853

Info@dewijs.keurslager.nl   www.dewijs.keurslager.nl
 

 ❱  Bij al onze barbecuemenu’s zit een aardewerk 
bord en metalen mes en vork inbegrepen (wilt u 
dit niet, dan gaat er € 1.00 p.p. van de prijs af). De 
barbecue krijgt u gratis te leen. Voor elke BBQ 
word € 7.50 aan gas gerekend.

 ❱ Een barbecue is voor maximaal 25 personen.
 ❱  Buiten Made worden bezorgkosten gerekend, dit 
in overleg met de klant.

 ❱  Ook voor een vegetariër hebben we lekkere 
alternatieven.

 BIJ DE KEURSLAGER KUN JE ALTIJD TERECHT 
VOOR IETS MEER.
 ❱  Iets meer tips, iets meer inspiratie en iets meer 
service bijvoorbeeld.

 ❱  Kijk op www.keurslager.nl voor de lekkerste 
barbecuerecepten. 

 ❱  Niets vergeten? Controleer de barbecuechecklist 
op onze site, hier kunt u ook online bestellen: 
info@dewijs.keurslager.nl

FIJN OM TE WETEN



GRILL & GENIET

Speciale wensen? wij helpen je graag!

BUURT  
BBQ

5 stuks vlees p.p.  

 ❱ 2 Stokjes saté
 ❱ 1 Halve speklap
 ❱ 1 Gemarineerde kipfilet
 ❱ 1 Hamburger 
 ❱ 1 BBQ Worst
 ❱ 3 soorten saus
 ❱ Satésaus
 ❱ Huzarensalade
 ❱ Holland se rauwkostsalade
 ❱ Spitskoolsalade
 ❱  Stokbrood met 
kruidenboter

per persoon  14.25
inclusief borden en bestek

BARBECUE MENU  
ROYAL

5 stuks vlees p.p.

 ❱ Kipsaté
 ❱ Kipfilet
 ❱ Mixed grill
 ❱ Kip op stok
 ❱ Entrecoté Gemarineerd
 ❱ Gemarineerde procureur
 ❱ Rundersteak
 ❱ Hamburger Speciaal
 ❱ Barbecueworst
 ❱ Huzarensalade
 ❱ Spitskoolsalade
 ❱ Hollandse rauwkostsalade
 ❱ 3 soorten saus
 ❱ Satésaus
 ❱ Fruitsalade
 ❱  Stokbrood met 
kruidenboter

per persoon  17.95
inclusief borden en bestek

BARBECUE  
SURF EN TURF

5 stuks vlees & vis p.p.

 ❱ Solo mio spies
 ❱ Rib-eye
 ❱ Saté van varkenshaas
 ❱ Kipfilet
 ❱ Runder hamburger
 ❱ Lamskarbonade
 ❱ Pepersteak
 ❱ Scampi’s op spies
 ❱ Botervisspies
 ❱ Zalm Brochette
 ❱  Exotische fruitsalade vers 
100 gram

 ❱ Huzarensalade 100 gram
 ❱ Poldersalade 75 gram
 ❱ Pastasalade 100 gram
 ❱  Bretonse rauwkostsalade 
75 gram

 ❱ 3 soorten saus
 ❱ Satésaus
 ❱  Broodarrangement met 
kruidenboter

per persoon  27.50
inclusief borden en bestek

SPIEZEN  
FESTIVAL

5 spiesen p.p.

 ❱  Shaslick-Fakkel • Mixgrill-
Hawaispies • Varkenshaasspies • 
BlijeDijenspies • Carpacciospies 
• Italiaanse kippenspies • 
Chipolataspies • Solo Mio spies

 ❱ 2 soorten rauwkost
 ❱ 3 soorten saus
 ❱ 1 satésaus
 ❱ 100 gram huzarensalade
 ❱ 100 gram fruitsalade
 ❱ Stokbrood en kruidenboter
 ❱ Borden en Bestek + afwas

5 stuks vlees  20.50
4 stuks vlees  18.50

DIVERSE  
SPECIALITEITEN

Scampies op spies  3.75
Zalmbrochettes  3.95
Zalmmoten in folie  4.95
Zonnevisfilet  3.55
Botervisspies  3.55
Lamsfilet 100 gram 6.15
Kalfsentrecote 100 gram 6.05

KINDEREN  
EN BARBECUEËN

Kinderen vinden het heerlijk om 
buiten te eten en barbecueën is 
natuurlijk helemaal een feest !
Op www, keurslager.nl zijn diverse 
recepten voor kinderen te vinden. 
Niet alleen kinderen zijn dol op 
deze hapjes, ze kunnen ze ook 
nog heel eenvoudig zelf maken.
Let op! plaats de barbecue altijd 
buiten het bereik van kinderen, 
laat kinderen nooit alleen bij een 
brandende barbecue.

 ❱ Golfstick
 ❱ 2 Kipsaté
 ❱  Gegaarde runderhamburger 

per persoon  4.95

GROOT VLEES  
SPECIALITEITEN

Tomahawk steak 100 gr. 5.75
Cote du boeuf 100 gr. 5.75
Picanha 100 gr. 4.95
Rib eye 100 gr. 6.25
Flat iron Steak 100 gr. 3.55
Bavette 100 gr. 2.75
Diamanthaas 100 gr. 4.65
T Bone Steak 100 gr. 5.95

BARBECUE PARTY  
ALL-IN

5 stuks vlees p.p.

 ❱ Solo mio spies
 ❱ Gemarineerde varkensfilet
 ❱ 2 saté van varkenshaas 
 ❱ Sjasliek
 ❱ Biefstuk gemarineerd
 ❱ Stoere mannen Burger
 ❱ Gemarineerde speklap
 ❱ Gemarineerde kipfilet
 ❱ Kip gyrosspies
 ❱  Mediterrane 
rauwkostsalade

 ❱ Hollandse rauwkostsalade
 ❱ Huzarensalade
 ❱ Exotische fruitsalade
 ❱ 3 soorten sausjes
 ❱ Satésaus
 ❱  Stokbrood met 
kruidenboter 

per persoon  18.95
inclusief borden en bestek

BARBECUE MENU  
POPULAIR

5 stuks vlees p.p. 

 ❱ Blije Dijen spies
 ❱ 2 Stokjes kipsaté
 ❱ Hamburger
 ❱ Varkensfilet gemarineerd
 ❱ Gemarineerde speklappen
 ❱ Spareribs
 ❱ BBQ Worst
 ❱ Shaslick
 ❱ Kipfilet gemarineerd
 ❱ 3 soorten saus
 ❱ Satésaus
 ❱ Huzarensalade
 ❱ Hollandse rauwkostsalade
 ❱ Spitskoolsalade
 ❱  Stokbrood met 
kruidenboter

per persoon  16.75
5 stuks vlees inclusief borden en bestek

per persoon  15.45
4 stuks vlees inclusief borden en bestek

SALADES 
SAUSJES EN BROOD

Kartoffelsalade 100 gram 1.35
Huzarensalade 100 gram 1.25
Oma’s huzarensalade 100 gram 1.30
Vers fruit 100 gram 1.75
Hollandse rauwkost 100 gram 1.45
Spitskoolsalade light 100 gram 1.45
Pasta salade 100 gram 1.75
Caribbean salade 100 gram 1.55
Mediterrane salade 100 gram 1.75
Satésaus 100 gram 1.05
Sausjes  p.p. 100 gram 0.95
Stokbrood wit + kruidenboter p.p. 1.05
Stokbrood bruin + kruidenboter p.p. 1.20

Smaak
maakt 

sfeer
Bij de Keurslager maak je 
van ieder eetmoment een 
genietmoment. En wat is 
nu lekkerder dan met onze 
heerlijke BBQ-producten 
buiten genieten van 
kwaliteit en pure ambacht?  

CHECK DE
KERNTEMPERATUUR!

Om de juiste garing van 
het eten te bepalen, kun 
je gebruik maken van een 
vleesthermometer. Steek voor 
de kerntemperatuur altijd de 
punt van de thermometer 
in het hart van het dikste 
gedeelte van het vlees. Vraag 
jouw Keurslager naar de 
juiste kerntemperatuur voor 
het door jou gekochte vlees.

RUNDVLEES
ROOD 48°C | ROSÉ 55°C | GAAR 70°C

KALFSVLEES
ROSÉ 55°C | GAAR 70°C 

VARKENSVLEES
ROSÉ 60°C | GAAR 70°C

KIPVLEES
GAAR 75°C

LAMSVLEES
ROSÉ 55°C | GAAR 70°C


